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Flan nappé

Tomates cerises
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Pommes de terre grenailles
Quartier de pastéque
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Pavé de hoki au citron confit €
Epinards hachés a la créme
Petit suisse aux fruits 5
Chou & la vanille
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Quenelles nature 4 la tomate
Frites

Vache picon
Péche =

. Melon (2
Riz cantonnais

Ananas au sirop

Galettes de pois et blé
Courgettes a la provencale et polenta
& Brie
Créme dessert au chocolat
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*Chipolatas grillées et ketchup
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