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*Chicon, pommes de terre |
et jambon au fromage

B Taboule 2 I'oriental Aiguilettes de poulet sauce bourguignenne |

Boulettes de beeuf 4 la tomate

Nems de légumes

i
i
1

LUN D] Riz blanc Filet de colin & loseille ‘& [ etits pois carottes au jus Chicon, pormmes de tere 3 i dinde et | Courgettes persillées et riz créole B |

& Croclait 8 Julienne de légumes Roussot & I Camembert ceeur de lion i

Kiwi Créme dessert au caramel Compote de pomme abricot % Pomme golden

Tomme noire
Salade de fruits exotiques au sirop

“Jambon sauce fermiére
Jambon de dinde sauce femiére
Carottes fagon grand-mére
et macaronis.

& Fromage fondu le fromy
Ananas au sirop

Pamplemousse &
Escalope panée végétale
Haricots verts au jus B8l
et pomimes de terre vapeur
L Créme aux ceufs

Salade de lentilles Bl
Balot de veau & léchalote
Epinards hachés 3 la créme
Pommes des Vosges g

[ Potage de lgumes verts
Caquillettes en bolagnaise de lentilles

Roti de dinde au jus
Ratatouille nioise
Petit suisse sucré
Donut au chocolat

MARDI

Créme dessert 4 Ia vanille

*Echine de porc sauce colombo
© Fitet de meriu sauce colombo
Poélée de légumes

Carottes rapées
Haut de cuisse e poulet sauce buffalo

Macédoine & 2 mayonnaise EEIY
Quenelles de veau sauce poivre vert

Soupe de patiron [l
Torsades aux fruits de mer

[ Potage de legumes
Risotto 4 la tomate et fromage

MERCREDI

Semoule Pommes de terres anglaise BB -
" " ‘Yaourt nature

Compote de pomme fraise & Orange Poire B Mousse au chacolat & Orange
® Hachis de saumon 1 B & Salade verte savoyarde 1 Euf sur son nid de carottes \
et purée de courgettes BB 11 Rissalette de veau 1 *Croziflette au lard Meédaillan de surimi 3 la mayonnaise | Sauté de boouf =
P ? courg N Epinards hachés 3 la béchamel (& | BT Groaiflette au jambon de diade 11 ordon bleu 1 P jucace
JEUDI peti . I Tomme blanche 35 - 1 Chau fleur aurore et polenta 1 o hommes de terre piperade 1
it suisse aux fruits [N Chou # Ia vanil i = 3 .L Yaout bragsé 3 1a myrtille [} Poire 1 L Gateau chocolat coco 1
Banane ! B e et chocolat de Paques ity |

de St Bresson [
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- -nems SE';E.‘:Z?:';‘?LZ:;;;E rh?;;g: .’::J‘:migs ' Salade de blé [l 77 au fromage | % Dos de colin sauce madras
VENDREDI Filet de meriu & Iz provencale &) Aiguillettes de poulet 3 la créme 1 Pave de hold sauce homardine Salade verte H Légumes couscous et semoule
! Chou “E‘ﬁ"i—( N a o Haricots plats Bl @ Cancoilloe nature & 1 Emmental
1 1
Flan nappé 1 % Pomme galden Banane Flan & la vanille H ‘Compote de pomme péche
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“Plat contenant du porc - Variante sans pore
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Chicon at pommes de temra

[ Taboulé 3 loriental sauee momay

Filet de colin & Poseille
Bl sulienne de légumes
Crame decsert au caramel

MNuggets da blé
Courgettes persillées et riz crécle TRM
Camembert coeur de lion
1 Pomme gelden

Quenelles nature 3 I3 1omate
Riz blanc
Croclait

Kiwi

Meme de legumes
8 Petits pois carattes au jus
5 Roussat &

> Compste do pomma abricot

LUNDI

Tomme noire
Salade da fruits exctiques au sirgp

Famplemausse = & Filet de liew & |2 créme champignons
Escalope pange wigétale
Haricots verts au jus B0
et pommes de terre vapaur
- Créme awe ceufs

B Pataqe de aquemas verts
Coquillettes en bolognaise de lentilles

Salade de lentilles S0
Filet de lieu aux herbes &
Epinarcs hachés 4 1a créme
Pommes ges Vesges 4

& Filot de meriy 3 13 cboulane
Ratatouille nigoise
Pell suisse sucré @
Danut au chocalat

MARDI

& Fromage fondu le framy

- il
Ananas au sirop Creme dossert 3 1a vanille

Caroties ripies [ Potage de légumes Macédoine & la mayonnaise EE Seupe de potion [l Filet de reru sauce colenbn
MERCREDI & Pavé de hoki sauce duglére Risotto | tomate et lromage Quenelles de brochet sauce poivre vert Torsades aux fruits de mer Poélée de legumes
Semoule ﬂ - Pammes de terres anglaise F Yaourt nature
Comgata de pomr &) Orange Pot de erime au chacolat & - & Orange

Euf sur son nid de carottes

B Hachis do saurman = Salade verte savoyarde

JEUDI

et purie de courgettes IR

[ Petit suisse aus fruits
Banane

Croc fromage vigétal
Epinards hachés 4 la béchamel
Tomme blancha
Choe 4 La vanille

Crozifieste végétarenne

& Yaout brasse & la myrtille
de 5t Bresson

Médaillon de suimi 4 la mayonnaise 8
Sticks de mozzarella pangs
Cheu fleur zurcre ot polenta
Foire:

[ Boulettes de pois chiche
e legumes
Parmmes de terre piperade
Géteau chocolat coco
at chocolat de Paques Ji

VENDREDI

Salade de boulgoor [
Filet de meru 3 12 provengale @

Thoen 4 la mayonnaise
Bafe de légumes.

Salade do b
B Paws de hoii sauce homanding

Pizza au fromage
Salade verie

& Dos de colin sauce madras
Lisguemes ecuseous of semaule

Chou flewr B Frites Haricots plats E500 Cancoillotte nature G Emnmental
Flan napps " Pomme golden Banang Flan 4 1a varille Compate da pomme péche
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