SCOLAIRE SANS VIANDE 4

COMPOSANTS

Edité le 03/06/202
13:38

PAVE VEGETAL AU JUS

PUREE

OMELETTE

PETITS POIS CAROTTES

FILET DE POISSON
NAPOLITAIN

FRITES

VACHE QUI RIT BIO

SEMAINES 29,30,31,32 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14/07/2025 15/07/2025 16/07/2025 17/07/2025 18/07/2025
BETTERA\;‘% ROUGES CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL

FILET DE HOKI SAUCE
AURORE

RATATOUILLE & RIZ

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

BLEUET DES PRAIRIES DE

SALADE OLIVIER

CREPES AU FROMAGE

SAMOUSSA DE LEGUMES

QUENELLE DE BROCHET A
L'AMERICAINE

TERRINE DE POISSONS

SALADE REPAS D'UZEL
AUX PATES BIO & AUX

CLERON
FROMAEESILTASNC AUX NECTARINE COMPOTE POMME FRAISE OEUF A LA NEIGE BANANE
21/07/2025 22/07/2025 23/07/2025 24/07/2025 25/07/2025

POISSON PANE CITRON

HACHIS VEGETARIEN
D'UZEL AU SOJA BIO

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE

ABRICOTS

COMPOTE DE POMMES
BIO

BROCOLIS

BANANE

OEUFS
caromesouzEL o o e
TOMME CDLEECRgEVRE DE | FROMAGE BLANC SUCRE
PECHE COMPOTEBDIg POMMES ABRICOTS GATESLd DANNIVERSAIRE ERAISES
28/07/2025 29/07/2025 30/07/2025 31/07/2025 01/08/2025
SALADE ICEBERG SALADE DE TOMATES CONCONoRE DUZEL
GALETTE DE BOULGOUR FILET DE COLIN AU CAKE D'UZEL AUX OLIVES COQ?J'TLAI:FI;"\II'TDEES AU OMELETTE
A L'ORIENTALE PISTOU rtpe e
S | e omeame
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
TARTE AUX POMMES BIO PECHE ABRICOTS COCKTAIL DE FRUITS FLAN NAPPE
04/08/2025 05/08/2025 06/08/2025 07/08/2025 08/08/2025
MACEDV(ID,I\II\AIIEGI??EEI{E(EBUMES SALADE DE PATES DUZEL SALADE DE POMMES DE
RAVIOLIS gIEOLEGUMES GRAT”\‘LADEOGI\'A\‘AOTCECH'S A QUE'\S"/EA'[JLCEEDNEABN%TET TERRINE AUX 3 LEGUMES | OEUFS FLORENTINE

COURGETTES
PROVENCALES D'UZEL

COMTE DE CLERON

BISCUIT DE SAVOIE

D'UZEL

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 03/06/202

PRIMAIRE 4 COMPOSANTS

VACHE QUI RIT BIO

a 13:38
SEMAINES 29,30,31,32 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

14/07/2025 15/07/2025 16/07/2025 17/07/2025 18/07/2025
BETTERA\;‘% ROUGES CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL
ESCALOPE DE DINDE A OMELETTE FILET DE POULET AU FILET DE HOKI SAUCE RISOTTO DE BLE

L'ESTRAGON CURRY AURORE VEGETARIEN D'UZEL

PUREE PETITS POIS CAROTTES FRITES RATATOUILLE & RIZ

BLEUET DES PRAIRIES DE

STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES D'UZEL

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE SAUCE POIVRONS

JARDINIERE DE LEGUMES

SALADE REPAS D'UZEL
AUX PATES BIO

POISSON PANE CITRON

EPINARDS

CLERON
FROMAEESILTASNC AUX NECTARINE COMPOTE POMME FRAISE OEUF A LA NEIGE BANANE
21/07/2025 22/07/2025 23/07/2025 24/07/2025 25/07/2025
. ROSETTE DE LYON &
SALADE OLIVIER SAMOUSSA DE LEGUMES CORNICHON

HACHIS VEGETARIEN
D'UZEL AU SOJA BIO

PERSILLEES A L'ECHALOTE & AU
TOMME CDLEECRgEVRE DE | FROMAGE BLANC SUCRE
PECHE COMPOTEBDIg POMMES ABRICOTS GATESLLJJ ?I‘E,IA_NNII\IAI\F/QEBRRISEAIRE FRAISES
28/07/2025 29/07/2025 30/07/2025 31/07/2025 01/08/2025
CAKE D'UZEL AUX OLIVES SALADE DE TOMATES CON\ﬁﬁmggEE'TDT'LéZEL

BIO

D'UZEL

GRATIN DE
PAPETTEREDNOEAX | FLETOECOINA) | pompeonoermon | codliiEiisa | MMeQamCten
S | e omeame
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
TARTE AUX POMMES BIO PECHE ABRICOTS COCKTAIL DE FRUITS FLAN NAPPE
04/08/2025 05/08/2025 06/08/2025 07/08/2025 08/08/2025
MACEDV(ID,I\II\AIIEGI??EEI{E(EBUMES SALADE DE PATES DUZEL SALADE DE POMIMES DE
RAVIOLIS EN GRATIN BOULETTESJBE BOEUF AU QUEI\Slill_JLCEED’\IIEAI’B\EagHET EMlNcEEDPEICPEoSRc AUX OEUES FLORENTINE
GNOCCHIS BROCOLIS pRo(\:/(é“g/?LEgsT L
YAOURI; 8'53“U”égl'éROLLE COMTE DE CLERON
ABRICOTS COMPOTE DE POMMES BANANE BISCUIT DE SAVOIE PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE SANS PORC 4

Edité le 03/06/202

VACHE QUI RIT BIO

a 13:38
SEMAINES 29,30,31,32 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

14/07/2025 15/07/2025 16/07/2025 17/07/2025 18/07/2025
BETTERA\;‘% ROUGES CREPE AU FROMAGE TABOULE D'UZEL
ESCALOPE DE DINDE A OMELETTE FILET DE POULET AU FILET DE HOKI SAUCE RISOTTO DE BLE

L'ESTRAGON CURRY AURORE VEGETARIEN D'UZEL

PUREE PETITS POIS CAROTTES FRITES RATATOUILLE & RIZ

BLEUET DES PRAIRIES DE

SALADE OLIVIER

STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES D'UZEL

SAMOUSSA DE LEGUMES

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE SAUCE POIVRONS

JARDINIERE DE LEGUMES

TERRINE DE POISSONS

SALADE REPAS D'UZEL
AUX PATES BIO

CLERON
FROMAEESILTASNC AUX NECTARINE COMPOTE POMME FRAISE OEUF A LA NEIGE BANANE
21/07/2025 22/07/2025 23/07/2025 24/07/2025 25/07/2025

POISSON PANE CITRON

EPINARDS

HACHIS VEGETARIEN
D'UZEL AU SOJA BIO

PERSILLEES AL'ECHALOTE & AU
TOMME CDLEECRgiVRE DE | FROMAGE BLANC SUCRE
PECHE COMPOTE DE POMMES ABRICOTS GATEAU DANNIVERSAIRE ERAISES
28/07/2025 29/07/2025 30/07/2025 31/07/2025 01/08/2025
CAKE D'UZEL AUX OLIVES |  SALADE DE TOMATES CON\ﬁﬁmgF;EE'TD#éZEL

BIO

PAUPIE:;XEA El%; ngll\?SE AUX FILET IBIES %jblN AU ROTI DE DINDE EROID COQ?;@%%ES AU JAMBONF%EO YDOLAILLE
TS EASA HARICOTS BEURRE
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS

TARTE AUX POMMES BIO PECHE ABRICOTS COCKTAIL DE FRUITS FLAN NAPPE

04/08/2025 05/08/2025 06/08/2025 07/08/2025 08/08/2025
MACEDVO”I\II\LIIEGI?QEE_I}I_;E_CEBUMES SALADE DE PATES D'UZEL SALADE I_DI_IERPSIQIIMES DE
RAVIOLIS EN GRATIN BOULETTES‘JBE BOEUFAU QUENSEAbLCEED,\'IEABNF%gHET STEA';ASG(T:;'SDSEAUCE OEUFS FLORENTINE
GNOCCHIS BROCOLIS PROSEHEE‘LEQST %SUZEL
YAOURI; 8'53“U”égl'éROLLE COMTE DE CLERON
ABRICOTS COMPOTE DE POMMES BANANE BISCUIT DE SAVOIE PECHE

D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




